
SAPCO 
Solubilisant suractive 

des Graisses cuites 

7 bonnes raisons d’utiliser SAPCO 
1. Possède un très haut pouvoir dégraissant et dissout efficacement les graisses cuites. 
2. Pénètre rapidement dans les fortes épaisseurs. 
3. Ne nécessite pas d’action mécanique. 
4. S’élimine par simple lavage à l’eau. 
5. Son action est pratiquement immédiate. 
6. Ne contient pas de phosphate. 
7. Agit aussi bien à froid qu’à chaud.  

 
 

Particulièrement adapté pour : 

Permet le nettoyage des intérieurs de fours, dessus de fourneaux, grilles, plaques de cuisson. 
Solubilise les huiles usées des friteuses. 
Débouche les canalisations obstruées par les graisses. 

Caractéristiques Mode d’emploi 

  
Composition : solution aqueuse de sels alcalins et d’hydroxyde 
de potassium, d’agents antirouille et de tensioactifs. 
Densité : 1,290g/cm3 ±0,020 
pH pur : 14,00 
pH en solution aqueuse à 1% : 12,50 ±1,00 
  
Conforme à la législation relative aux produits de nettoyage du 
matériel pouvant se trouver en contact des denrées alimentaires 
(Arrêté du 08/09/1999 et ses amendements). 
  
Informations complémentaires : se référer à la fiche de données 
de sécurité. 

  
S’utilise pur ou dilué jusqu’à 5 volumes d’eau. 
Pulvériser SAPCO sur les parois du four froid, monter le four à 
température jusqu’à 50-60°C ; dès que le four est chaud, l’arrêter, 
essuyer à l’aide d’une éponge humide. 
Dans le cas de petit matériel, immerger le matériel dans une solu-
tion de 1 volume de SAPCO pour 5 volumes d’eau ; laisser agir 
quelques minutes, rincer à l’eau claire. 
Dans le cas d’un débouchage de canalisation, verser ½ litre de 
SAPCO dans la canalisation, laisser agir ; lorsque le débouchage 
est fait, rincer à l’eau. 
  
Ne pas utiliser sur l’aluminium. 
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7 en + 
NETINOX : Nettoyant Inox, qualité contact alimentaire 

 

Cette fiche annule et remplace la précédente.  Les informations contenues dans nos fiches techniques sont basées sur notre connaissance et expérience actuelle, et sont 
données à titre indicatif. Elles ne peuvent en aucun cas engager notre responsabilité quant à la mauvaise utilisation  de nos produits. Photos et images non contractuelles. 
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